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GESZTENYEKOCKA

A tésztihoz:

2 ek. kakaopor

6 ek. liszt

tél csomag stitépor

5 ek. gytimolescukor
6 tojas

100 g margarin

A krémhez:

100 g gytimolcscukor
3 dl tej

37 g keményit6
vanilia-kivonat

500 g gesztenyemassza
2 ek. rum

200 g margarin

A tetejére:

6 dl tejszin

kevés cukor

2 ek. kakaopor

A tojasok sargdjat kikevertem a cukorral, hozzdadtam az olvasztott margarint.
Belekevertem a szdraz hozzavaldkat, és beleforgattam a fehérjékbél vert habot. 180
fokos stitében kortilbeliil 20 percig stitottem.

A tejbd], a keményitébdl, a cukorbdl és a vanilia-kivonatbdl stirti pudingot f6ztem, és
kihtitottem. Belekevertem az attort gesztenyemasszat, a rumot és a habosra kevert
margarint. A krémet a kihtlt tésztara kentem.

A tejszinbdl kemény habot vertem, és a krém tetejére simitottam. A tetejét
megszoértam kakaodporral, és a htitében hagytam megdermedni.
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