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ZELMA-TORTA

A tésztihoz:

10 tojas fehérje

28 dkg porcukor

28 dkg darélt di6 vagy mandula
1 evékandl zsemlemorzsa
reszelt narancs- vagy citromhé;j
A krémhez:

1 dl er6s kavé

2-3 ev6kanal kakao

10 tojas sargaja

20 dkg cukor

15 dkg vaj

A tojas kivételével osszekeverjiik a tészta hozzavaloit. A tojasfehérjét kemény habba
verjiik, majd elkeverjiik a tobbi hozzavaléval. Tepsi hatara stutSpapirt tesziink, és 180
fokos stitében, rovid id6 alatt (kb. 10 perc) 2,5 lapot stittink. Még melegen leszedjtik
réla a stit6papirt.

A kavét a kakaoval stirtire f6zziik. A tojassargajat és a cukrot kikeverjik, g6z folott
strtire fézziik. (Ez nagyon hosszti ideig tart, aztan hirtelen bestirtisodik.)
Belekeverjiik a kdvét, majd alaposan elkeverjiik benne a vajat.

A lapokat kettévagjuk, a krémmel Ossze-rétegezziik, és a maradék krémmel
bevonjuk.

Ha kicsit szebben akarjuk talalni, hosszdban véagjuk el a lapokat, és f6zziik stirtibbre a
krémet. Ekkor hossztikas stiteményestalon talaljuk.
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